Zarzadzenie nr 52/2026
Dyrektora Powiatowego Centrum Pomocy Rodzinie w Stupsku

z dnia 31 lipca 2026 r.

w sprawie organizacji nadzoru nad bezpieczeristwem Zzywnosci oraz stosowania
dokumentacji GHP/GMP w domach dia matoletnich obywateli Ukrainy wspieranych
przez Powiatowe Centrum Pomocy Rodzinie w Stupsku

Na podstawie § 7 ust. 1 pkt 1 i 3 oraz § 6 ust. 3 pkt 2 Regulaminu Organizacyjnego
Powiatowego Centrum Pomocy Rodzinie w Stupsku, stanowigcego zafgcznik do Uchwaty Nr
114/2026 Zarzadu Powiatu Stupskiego z dnia 2 lipca 2026 r. w sprawie Regulaminu
Organizacyjnego Powiatowego Centrum Pomocy Rodzinie w Stupsku, zmienionej Uchwatg Nr
127/2026 Zarzadu Powiatu Stupskiego z dnia 23 lipca 2026 r., w zwiazku z art. 59 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczerstwie zywnosci i Zywienia oraz rozporzadzeniem (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkéw spozywczych, zarzadzam, co nastepuje:

§1.

1. Wprowadza sie do stosowania dokumentacje dotyczaca bezpieczeristwa zywnosci,
obejmujaca Ksiege Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP), uproszczone procedury oparte na zasadach HACCP oraz dokumenty
stanowiace jej integralng czes¢.

2. Dokumentacja obowigzuje we wszystkich domach przeznaczonych dla matoletnich
obywateli Ukrainy funkcjonujacych pod nadzorem Powiatowego Centrum Pomocy
Rodzinie w Stupsku.

§2.

1. Powierzam koordynatorowi wsparcia ukrainskiej pieczy zastepczej organizacje
i biezgcy nadzér nad przestrzeganiem zasad bezpieczeristwa zywnosci okreslonych
w dokumentaciji, o ktérej mowa w § 1.

2. Koordynator wsparcia ukrairiskiej pieczy zastepczej moze wyznaczy¢ pracownika
odpowiedzialnego za wykonywanie czynnosci nadzorczych oraz prowadzenie kontroli
wewnetrznych.

§3.

1. Opiekunowie petnigcy dyzur w poszczegélnych domach sa zobowigzani do
przestrzegania zasad okre$lonych w dokumentacji, o ktérej mowaw § 1,

w szczegolnosci do:

1) prawidtowego odbioru i przechowywania zywnosci,

2) prowadzenia wymaganych rejestrow,

3) utrzymania wtaéciwego stanu sanitarno-higienicznego pomieszczer
i wyposazenia kuchni,

4) niezwtocznego zgtaszania stwierdzonych nieprawidtowosci.



o

§4.
1. Kontrola przestrzegania zasad bezpieczeristwa zywnosci prowadzona jest nie rzadziej
niz raz w miesigcu.
2. Wyniki kontroli odnotowuje sie w ,,Liscie kontroli kuchni” lub innym formularzu
przewidzianym w dokumentacji GHP/GMP.
3. W przypadku stwierdzenia nieprawidtowosci podejmowane s3 dziatania korygujace
zgodnie z obowigzujacy dokumentacja.
§ 5.
Nadzér nad wykonaniem niniejszego zarzadzenia powierzam koordynatorowi wsparcia
ukrainskiej pieczy zastepcze;j.
§6.

Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania.




